MASA TRUSKAWKOWA
1 szklanka cukru pudru

1 jajko

1 żółtko

1 kostka masła

30 dag truskawek

Szklankę cukru pudru zmiksować razem z jajkiem i żółtkiem.

Dodać kostkę masła i całość zmiksować tak , aby uzyskać jednolitą masę.
Osobno zmiksować wszystkie truskawki i stopniowo dodawać je do poprzednio 

sporządzonej masy.

Całość tak długo miksować, aby uzyskać jednolitą masę.

Przed przełożeniem tortu należy masę dać na chwilę do lodówki.

MASA CYTRYNOWA
Należy wszystko zrobić tak samo jak w przypadku masy truskawkowej tylko

na końcu dodać stopniowo SOK Z 1 CYTRYNY.

NIE MOŻE SIĘ NIE UDAĆ!!!

                                                            SMACZNEGO!
